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Compromiso y confianza 
que nacen en el campo.

El jengibre también conocido como kión, es un rizoma
subterráneo que se caracteriza por su forma irregular y
nudosa, con una piel fina de color marrón claro y una
pulpa amarilla pálida. 

Su sabor es picante y ligeramente dulce, con un aroma
intenso y especiado debido a su contenido en aceites
esenciales como el gingerol y el shogaol.

Se emplea como ingrediente
natural en la preparación de
comidas, tés, jugos, extractos y
purés. Además, es ideal para
aplicaciones medicinales,
farmacéuticas y en la industria
alimentaria, ya sea como aditivo
o materia prima.

Nombre Científico Zingiber Officinale

Origen Selva central del Perú 

Familia Zingiberaceae

Nombre Común Jengibre, agengibre, kión

Variedad Criollo

Color Amarillo o Amarillo cremoso

Sabor Astringente picante

Vida útil 4 meses con un embalaje y
almacenamiento adecuado.

Olor Aromático


